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UVOD

Eden od ciljev projekta LIFE for Acid Whey je bil poiskatli moznosti popolne predelave
ostanka Kkisle sirotke po selektivni izolaciji sirotkinih proteinov brez odpadkov po
principu kroznega gospodarstva. V procesu predelave sirotke ostajajo In nastajajo
raztopine, bogate z mlecnokislinskimi bakterijami in kvasovkami ter sladkorji. Ti
mikroorganizmi so zmozni vV kombinaciji s sladkorji pospesiti fermentacijo organskih
odpadkov, ki je eden od nacinov razgradnje organskih odpadkov, In usmerjati
kompostiranje v vecjo ucinkovitost.

INTRODUCTION

One of the objectives of LIFE for Acid Whey project was to provide options for
complete processing of acid whey residue after a selective extraction of whey proteins
In a zero-waste manner based on the circular economy principle. During whey
processing, solutions rich in lactic acid bacteria, yeasts and sugars remain and/or are
formed. In combination with sugars, these microorganisms can accelerate the
fermentation of organic waste, which Is one of the ways of decomposing organic waste,
and direct composting to greater efficiency.

FAZE RAZVOJA POSIPA ZA POSPESEVANJE RAZGRADNJE ORGANSKIH ODPADKOV
RAZISKAVE V LABORATORIJU

Opredelitev pogojev priprave posipa za doseganje
najvecje inokulacije

Opredelitev nacina inkubacije
Inokuliranega posipa.
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Substrat pred Posusen inokuliran
Opredelitev nac¢ina susenja Inokuliranega inokulacijo substrat
posipa po inkubaciji. mSSMO = PiK

Testiranje uporabnosti pripravljenega posipa

Rastni poskus z uporabo osiromasene
zemlje In zemlje, obogatene s pridobljeno
Kompostno osnovo.

Vpliv posipa na hitrost in smer
fermentacije organskih odpadkov.

ZAKLJUCKI

» Zgosceno sirotko z ostanki sladkorja in zivo 1zrabljeno mle¢nokislinsko kulturo smo
uporabili kot kombiniran rastni substrat z vsebujoco startersko kulturo, s katero smo
Inokuliralt in pripravili celulozno bazo starterja za pospeSevanje fermentacije
organskih odpadkov.

 Uspesno smo izvedli preizkus pripravljenega posipa: nokulacija kuhinjskih
odpadkov s pripravljenim posipom + Inkubacija v zatesnjenih kompostnikih -
fermentacija organskih odpadkov = pomesSanje z osiromaseno zemljo = obogatitev
zemlje s hranili in organsko snovjo > boljsa rast rastlin.

 Pilotni nivo: 320 kg posipa = uspesSna promocija.

 Nacin Izdelave laktofermentacijskega posipa z uporabo zgoScene frakcije
fermentirane kisle sirotke ali izrabljenih gojiS¢ mle¢nokislinskih mikroorganizmov
gojenih v sirotki smo patentirali.

Vir/Reference: Zupanéi¢ Justin M, Ci¢ M., Rozina T., Postopek izdelave posipa za pospesitev procesov fermentacije organskih odpadkov. Patentna
prijava §t P-202100089. Urad za intelektualno lastnino, 2021.

PILOTNI NIVO

Proizvodnja posipa v polindustrijskem obsegu
(predelava 330 kg celuloznega materiala)

Susenje
Inokuliranega
substrata po
Inkubaciji.

Shranjen rastlinski substrat pred
pripravo posipa.

Mletje posuSenega
Inokuliranega substrata.

Zapakiran posip, pripravljen
Za promocijo.

Promocija produkta
potencialnim strankam

CONCLUSIONS

» Concentrated whey with residual sugars and live spent lactic acid culture were used
as a combined growth substrate with a containing starter culture with which we
Inoculated and prepared the cellulosic base of the starter to promote the fermentation
of organic waste.

* We successfully tested the prepared starter: inoculation of kitchen waste with the
ready starter + incubation In sealed buckets - fermentation of organic waste -
mixing with depleted soil - enrichment of depleted soil with nutrients and organic
matter - enhanced plant growth.

* Pilot-scale: 320 kg of the starter - successful promotion.

* A method of making a dry lacto-fermentation starter using a concentrated fraction of
fermented acid whey or spent media of lactic acid microorganisms grown in whey
was patented.

Zahvala/Acknowledgements: Predstavljeni rezultati so bili dosezeni v okviru raziskav sofinanciranih s strani projektov LIFE for Acid
Whey — LIFE16 ENV/SI/000335 in LAKTIKA - pogodba st. C3330-18-952002.
Za redne tedenske dobave sirotke v pilotnih fazah izvedbe projekta se zahvaljujemo Mlekarni Celeia.
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